VINOVITA

UW BESTE WIJN ALTERNATIEF

Podere7sette — Il Sette Toscana Cabernet Franc IGT

’ PODERESETTE
IL SETTE

Podere7sette is een tweede investering van de eigenaars van Casa di Terra in
Bolgheri, in het mid-westen van Toscane, op minder dan 10 km van de ,
Tyrreense zee. Het is een familiaal bedrijf (oorspronkelijk afkomstig uit de
Marche). Podere7sette kwam nog maar enkele jaren geleden op de markt, met
een dubbel doel. Enerzijds een alternatieve Bolgheri presenteren, wijnen met
een verrassende frisse en toegankelijke stijl. Want de ligging van de
wijngaarden tegen de heuvel en de bodemeigenschappen leidden tot de aanplant
van véél Cabernet Franc. Anderzijds wil Podere 7 sette Bolgheri wijnen brengen
tegen een betaalbare prijs, zonder toegevingen te doen voor eerste merk. Wij
denken dat we er, voor “het beste alternatief”, uitstekend zitten...!

Eigenares Marisa Chiappini, haalde voor de naamgeving voor deze tweede lijn
inspiratie uit de karaktereigenschappen van haar zoon Giuliano (die nu de
dagelijkse leiding in handen heeft); volgens haar is hij (gekscherend) behept met
de 7 hoofdzonden, en zodoende zijn de namen voor enkele van de wijnen
L’Invidio, Il Superbo, L’iracondo e Il Goloso (resp. de jaloerse, de trotse, de
toornige en de vraatzuchtige).

Opvallend voor Bolgheri is dat in de meeste cantina’s vinificatie plaatsvindt door
en voor meerdere wijnbedrijven, in een vorm van samenwerking (huur van
ruimte en/of diensten) en wederzijdse bevruchting. Dit overigens helemaal in
tegenstelling tot klassiek Toscane, waar het wijnmaken eerder een iedereen-voor-
zich aangelegenheid was en is.

Podere7sette produceert 5 wijnen, waarvan 3 Bolgheri DOC wijnen en 2 IGT’s.

Il Sette is de eerste rode in de opbouw van Podere7sette, een frisse en

elegante Cabernet Franc IGT die de veelzijdige kwaliteiten van een van Bolgheri's topdruivensoorten
toont. Aanplantjaar van de wijngaard: 2015. Kleiachtige bodems met aanwezigheid van skeletmateriaal
uit de nabije zee. Plantdichtheid 5.600 planten/ha, er wordt door voorafgaande selectie niet meer 8

ton/ha geoogst.

De druiven gisten 8 tot 10 dagen in roestvrijstalen tanks bij een gecontroleerde temperatuur van 26 tot
28°C. Rijping van 6 tot 8 maanden, eveneens in inox (geen houtlagering), waarna de wijn wordt
geassembleerd en na een lichte filtratie wordt gebotteld.

Intens robijnrood; in de
de fruitige en bloemige

neus zijn plantaardige tonen waarneembaar die zeer goed geintegreerd zijn met
componenten; in de mond zijn de tannines zoet en goed afgerond.

Past uitstekend bij alle soorten rood vlees, gebraden vlees en middelmatig gerijpte kazen.
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