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Podere Assolati – Dionysos – Vermentino Maremma 
Toscana DOC 

 
Podere Assolati ligt helemaal geïsoleerd op een heuvelrug, enkel bereikbaar via 
onverharde wegen (smalend noem ik het wel eens ‘Isolati’). Het is één van de 
meest noordelijke producenten in de Montecucco, maar een steenworp 
verwijderd van Montalcino en de grote Brunello. Werkelijk waar: voor een 
fractie van de prijs is hier als het ware een ‘kleine Brunello’ te vinden. Montecucco 
kreeg na de milleniumwende een enorme kwaliteitsboost nadat het lokale 
consortium een project startte om de wijnboeren te koppelen aan veelbelovende 
jonge Italiaanse oenologen.  
 
Deze Dionysos is gemaakt van 100% biologische Vermentino, de belangrijkste 
witte autochtone druif van Toscane. Gemiddelde hoogte: 300-315 m boven 
zeeniveau. De druiven worden (meestal) in september met de hand geoogst. De 
gisting vindt plaats in temperatuur-gecontroleerde roestvrijstalen tanks gedurende 
ongeveer 20 dagen. 
 
Deze Vermentino heeft een strogele kleur en een zeer frisse neus met 
bloemige tonen en hints van tropisch fruit. De smaak is rond, met een mooie 
zuurgraad en een uitgesproken structuur. 
 
De wijn past perfect bij een plankje met vleeswaren en kaas, bij voorgerechten en 
hoofdgerechten, zowel met vlees als met vis, bij groentegerechten en bij  
desserts. 
 
Afhankelijk van de jaargang ca: 
Alcoholgehalte: 14% 
Totale zuurgraad: 5,27 g/l 
Vluchtige zuurgraad: 0,10 g/l 
Restsuikers: 0,61 g/l  
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DIONYSOS VERMENTINO MAREMMA TOSCANA DOC 
Podere Assolati – Dionysos – Vermentino Maremma Toscana DOC 
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